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ZWL fOr etwa 10 bis 12 Gléser

2 kg Apfel (das ergibt geschalt und ge-
schnitten 1,5 kg — besonders gut eignen
sich Apfel mit S&ureanteil wie Boskop,
Cox Orange, Elstar oder Jonagold)

0,5 kg Gelierzucker 1:3
0.1 kg Ingwer

GewUrze nach Geschmack:
Vanille, Zimt, Kardamom
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Die Gldaser im Geschirrspuler waschen und an-
schlieBend im Rohr bei 100°C sterilisieren.

Apfel schélen und in kleine Wirfel schneiden.
Den Ingwer ebenso schdlen und ganz fein hack-
en.

Die Apfel im kalten Zustand mit Gelierzucker gut
vermischen, Ingwer unterrGhren und weichko-
chen.

Mit dem PUrierstab purieren und die GewUrze
nach Geschmack zugeben.

Die Marmelade kochend heiB in die Glaser fUl-
len, schnell verschlieBen und fUr 5 Minuten auf
den Kopf stellen.




